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Problema

En México, el género Phaseolus L., presenta amplia diversidad de formas silvestres y
cultivadas, teniendo alrededor de 40 especies nativas del pais, que se distribuyen en su
mayoria a lo largo de la Sierra Occidental entre los 500 y 1,800 m de altitud. La produc-
cién de frijol se remonta desde la época prehispdnica, y actualmente se realiza extensiva-
mente en casi todas las condiciones agroecoldgicas y sistemas de produccién. La produc-
cién de frijol en México es inestable e insuficiente (2022: 1,142,399.58 ha/538,694.83 t,
2023: 450,328.93 ha/274,463.34 t, 2024: 1,050,258.04/547,192.67 t), ya que se importa
del 10 al 30% del consumo total y el 70% de la produccién nacional proviene de pequenos
y medianos productores, quienes cultivan alrededor de 20 variedades mejoradas y 50
nativas, con la mayor produccién en el ciclo primavera-verano, debido a que el 86% de
la superficie cultivada con esta especie es de temporal. En el estado de Guerrero, el frijol
es uno de los cultivos esenciales en zonas rurales por su contribucién en la alimentacién,
en la conservacién del medio ambiente, en la economia local y la vinculacién social de
las comunidades para favorecer su desarrollo sustentable. No obstante, la situacion del
abandono de los terrenos agricolas por la migracién de agricultores y la falta de tecno-
logfas para la produccién de cultivos, estd provocando la pérdida o extincién de mate-
riales nativos. En el caso del frijol, la superficie cultivada va disminuyendo afio con afio,

debido a la incidencia de factores abidticos y bidticos como sequia (cambio climdtico),

presencia de plagas y enfermedades; asi como, la introduccién de variedades mejoradas
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(de diferente tamafio y coccién del grano) distintas a las que comunmente se cultivan;
el deficiente manejo de la semilla (almacenamiento); el poco interés de las nuevas gene-
raciones de campesinos por conservar, manejar y aprovechar la diversidad de frijoles y
el reemplazo de los mismos por otros cultivos (maiz, hortalizas, frutales). Tal situacién,
esta favoreciendo la erosién del germoplasma de frijol, por la pérdida acelerada de los
agroecosistemas y de la agricultura tradicional en Guerrero, consecuencia de la imple-
mentacion de proyectos de modernizacién rural. De continuar esta tendencia, se puede
tener la desaparicion total de algunos materiales de alto potencial productivo, econémi-

co y social.

Solucién planteada

Para el afio 2024, el estado de Guerrero se posicioné en el noveno lugar a nivel na-
cional con 9554.14 t en una superficie cosechada de 12284.49 ha, superando a Veracruz
(8,390.43 t), Hidalgo (6,342.54 t), Jalisco (4,353.30 t), Michoacan (2,477.99 t) y Tamaulipas
(2,252.88 t). La produccién de frijol en Guerrero es diversa debido a la gran diversidad
de climas presentes en las regiones del estado; asi como, a los diferentes niveles de tecni-
ficacién (Figura 1), siendo los factores que propician la existencia de una amplia gama de
técnicas y métodos empleados para el manejo del cultivo del frijol.

En cada region de Guerrero se cultivan diversos tipos de frijol, destacando el co-
mun (Phaseolus vulgaris L.) (Figura 2a), comba (Phaseolus lunatus L.) (Figura 2b) y ayocote
(Phaseolus coccineus L.) (Figura 2c), donde cada uno se siembra en diferente época del afio.
Al respecto, la siembra puede desarrollarse en primavera-verano (bajo condiciones de
temporal o secano) y otofio-invierno (cultivo a base de riego), en tres formas principal-
mente: 1) monocultivo, es el establecimiento de un sélo cultivo en una parcela (Figura 3),
2) intercalado con maiz (Zea mays L.), que consiste en sembrar hileras o franjas de frijol y
maiz intercaladas entre si durante la misma temporada, en la misma parcela (Figura 4),
y 3) asociado con maiz, que es la siembra conjunta de frijol y maiz en una parcela (Figu-
ra 5), predominando en los productores guerrerenses el sistema intercalado y asociado.
También, se tiene la milpa, un sistema tradicional de policultivo sustentable que consiste

en la asociacion simultanea de maiz, frijol, calabaza (Cucurbita spp.), quelites (Amaranthus

Figura 1. Produccién de frijol en la regién Norte (a) y Centro (b) del estado de Guerrero, México.
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Figura 2. Tipos de frijoles cultivados en el estado de Guerrero: a) frijol comun (Phaseolus vulgaris); b) frijol
comba (P, lunatus); c) frijol ayocote (P, coccineus).

Figura 3. Parcelas establecidas bajo el sistema de frijol en monocultivo en las localidades de Pata de Venado

(a), Tierra Blancas (b), Acapetlahuaya (c).

Figura 4. Parcelas establecidas bajo el sistema de frijol intercalado con maiz/hortalizas en las localidades de
Tierras Blancas (a), Carrizal de la Via (b), Pipincatla (c).
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Figura 5. Parcelas establecidas bajo el sistema frijol asociado con maiz en las localidades de Apipilulco (a), Pata

de Venado (b), La Hacienda (c).

spp.) y hortalizas, que dan lugar a productos bdsicos de la dieta tradicional guerrense,
principalmente de dreas rurales. Estos sistemas de produccion se basan en el hdbito de
crecimiento de los tipos de frijol, siendo el tipo arbustivo o de mata el mas cultivado y en
menor frecuencia el de guia.

La preferencia del productor por el tipo arbustivo se debe al ciclo corto para la ob-
tencion de cosecha, y que puede ser la razén principal de su alta frecuencia en diversas
comunidades; ademds, tiene la ventaja de sembrarlos en forma intercalada con maiz para
obtener produccién de ambos cultivos. Mientras que, los frijoles de guia tienden a ser de
ciclo intermedio a tardio (>120 difas) y necesitan de tutores (sistema asociado), ya que sin
soporte caslt no producen grano.

En zonas altas (1,000 a 2,800 m de altitud) de la regién Montaia, los productores pre-
fieren cultivar el frijol ayocote con respecto a otros tipos de frijol (como el frijol comun), por
el tamano de la vaina y del grano, el cual lo asocian a un mayor rendimiento, y por el cual
obtienen un mejor precio de venta, ademds de que presenta mayor adaptacion a las con-
diciones de produccidén, en ocasiones restrictivas de la regién, como la falta o el exceso de
precipitacion (sequias, inundaciones), temperaturas bajas (2 a 5 °C) y presencia de heladas
(0a—2°C).

La comercializacién de la cosecha del cultivo de frijol varia entre regiones del estado,
pero la mayor parte se destina para el autoconsumo. Algunos campesinos emplean una
cantidad menor de su cosecha para la venta, con vecinos de la comunidad, en los mercados
locales y regionales cercanos, y en algunos casos realizan el trueque por otros alimentos.
Por ejemplo, en la comunidad de Copanatoyac el frijol comin conocido localmente como
Chaparro (P. vulgaris), es la principal actividad econémica (mano de obra) y estrategia de
sobrevivencia (fuente de alimento-proteina) de las familias campesinas de origen ancestral
Na savi. Por otro lado, los residuos del cultivo también llamados paja, se utilizan para ali-

mentar el ganado bovino o caprino.
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