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Problema

Las abejas obreras sin aguijén producen el cerumen, el cual es una mezcla de resinas
vegetales que recolectan y combinan con cera secretada por gldndulas ceriparas que tie-
nen en la parte superior del abdomen. Este cerumen es utilizado por las abejas para la
construccién del nido, en las celdas de cria, el involucro que recubre el nido, el tubo de
entrada y los potes donde almacenan polen y miel. No obstante, a pesar de la relevancia
ecoldgica, biocultural y funcional que tienen las abejas sin aguijon, el aprovechamiento de
los productos de la colonia, como lo es el cerumen, continda siendo limitado y poco estu-
diado, particularmente en lo relacionado con inocuidad, manejo, extraccién, valorizacién
y las posibles aplicaciones tecnoldgicas en alimentos. Si bien existe informacién cientifica
validada sobre la biologia de las abejas sin aguijén, composicién y funciéon del cerumen,
este conocimiento no siempre se encuentra disponible en formatos accesibles ni se difunde
adecuadamente a través de plataformas institucionales orientadas a los meliponicultores.
La ausencia de procedimientos estandarizados para la cosecha y manejo del cerumen en la
meliponicultura puede ocasionar contaminacién del material, pérdidas del producto y una
disminucién de su calidad. Asimismo, la limitada transferencia de conocimiento restringe
la adopcidn de buenas prdcticas y reduce las oportunidades de valorizacién sostenible del

cerumen como materia prima.

Solucién planteada
Se propone un procedimiento practico, accesible y reproducible, basado en los princi-

pios de las Buenas Practicas de Fabricaciéon (BPF) aplicados a la extraccién y manejo del
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cerumen, dirigido a meliponicultores para la correcta obtencion de este material a partir
de la colonia de abejas sin aguijon del género Scaptotrigona, el cual se describe en la Figura
1. Durante todo el proceso de extraccién es fundamental utilizar utensilios limpios y secos,
asi como evitar el contacto del cerumen con superficies sucias o posiblemente contami-
nadas. La separacion adecuada de la miel, el polen y el cerumen contribuye a mejorar la
calidad del producto final. Asimismo, la correcta aplicacién de las etapas de lavado, secado
y almacenamiento permite conservar las propiedades del cerumen y mantener su calidad
como materia prima para su aprovechamiento posterior.

La implementacién de este procedimiento favorece la obtenciéon de cerumen limpio
y de buena calidad, condicién indispensable para su uso como materia prima de alto va-

lor. Como se muestra en la Figura 2, el cerumen del género Scaptotrigona es un material

Etapa 1. Recoleccion y separacion de miel, polen y cerumen

3. Separar los potes
con polen y colocarlos
€n un recipiente
limpio y seco.

1. Retirar los potes de 2. Abrir los potes y filtrar
miel y polen de las cajas la miel con un colador
tecnificadas de madera. limpio y seco.

5. Una vez extraidos la miel y el
polen, colectar el cerumen en un
recipiente limpio.

4. Retirar el polen de los potes
utilizando una espatula y colocarlo
en un recipiente limpio y seco.

6. Remojar el cerumen en
agua potable durante 24 h.

L

' * N

7. Realizar varios lavados con
agua potable para eliminar
& residuos, miel y polen.

Etapa 3. Secado y almacenamiento

8. Escurrir el cerumen y secarlo en un
deshidratador de alimentos a 40 *C por8 h o
a temperatura ambiente.
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selladas en congelacion a 4 °C.

'
9. Almacenar el cerumen seco en bolsas ]

Figura 1. Procedimiento propuesto para la extraccién y manejo del cerumen de abejas sin aguijén
(Scaptotrigona spp.) mediante buenas practicas en meliponicultura.
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Figura 2. Propiedades biolégicas y aplicaciones potenciales del cerumen de abejas sin aguijon (Scaptotrigona

Spp.)-

complejo compuesto por cera y resinas vegetales, cuyo manejo y extraccién adecuados
permiten conservar propiedades biolégicas y funcionales, como la actividad antioxidante
y antimicrobiana. Estas caracteristicas abren la posibilidad de su aplicacién en el desarro-
llo de productos innovadores, incluyendo nutracéuticos, alimentos funcionales y diversas
aplicaciones tecnoldgicas, tales como oleogeles, geles bioactivos, peliculas y recubrimientos
comestibles, envolturas reutilizables y sistemas para mejorar el glaseado y la apariencia de
alimentos. Finalmente, la adopcion de principios de BPTF en la extraccién y manejo del ce-
rumen permite a los meliponicultores rurales aprovechar de manera integral los productos
de la colonia, mejorar su calidad y generar oportunidades de valor agregado. Ademads de
fortalecer la valorizacién del cerumen como materia prima, también se promueven nue-

vas lineas de investigacién y aplicaciones practicas en el &mbito alimentario, orientadas al
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desarrollo de productos con beneficios potenciales para la salud y el bienestar del consumi-

dor, al tiempo que se contribuye a la conservacién de estos importantes polinizadores.
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